l:HINONet sa région

VITICULTURE

Les viticulteu

rs Innovent

ils ne vendent pas que clu vin

De plus en plus de
vignerons du Chinonais
élargissent leur gamme
de produits. Ils
proposent notamment
du jus de raisin, de la
confiture ou du vin
chaud.

T i la couleur, ni le godr.
100 % naturel : le jus de
raisin proposé par les vi-

tigulteurs n'a rien & voir avee le
jus de raisin industriel. « Comme
powr le rosé, on fait une saignde. 1l
Saut juste que le raisin ait passé
3 & 4 h dans la cuve, Cela donne
une belle coulenr », décrit Jean-
Louis Loup, de Cravant-les-Ci-
Teaux.

w Clest un rose un pews comme
di jus de pamplemousse », estime
Marie-Fierre Raffault de Chinon.
Et dexpliquer : « Cest vrai que le
vin est de plus en plus difficile &
vendre. I faut bien innever, »

Comme plusicurs de leurs con-
fréres, Jean-Louis Loup et Marje-
Pierre Raffault ont choisi de pro-
poser de nouveaux produits en
plus du vin. La tendance s accen-
tue depuis quelques anndes ; les
viticulteurs sont de plus en plus
nombrewx 4 commercialiser des

son dﬁma’lne. Mari R
de raisin aux enfants, et aux adultes qui ont chois

jus de raisin, « f'af commencé 4 en
Saive Lan dernder: cela fait un
produit supplémentaire & la
ganme. Le jus de raising permet
d'acerocher la trés jeune clientile
mais pas seulement... Cela peut
aussi e intdressant pour les
dialies : on propose

affault sert du jus
& conduire.

Lowis Loup s'est lancé dans la
production de jus de raisin cette,
annde : w On l'a baptisé le régal|
des P'rits lowps [ Une entreprise de
Valléres a conditionné quelques|
dizaines de litres. Pour une pre-
rrrr?refms, ot A ﬁ'ur en petite

Hté. On vise il

du jus de raisins périllant qui per-
met par exemple de faire des kirs
inversés, c'est-a-dire que {'on
ajoute de Lalcool, comme du co-
grae, au pétillant », décrit Chris-
tian Delalande installé & L'lle-
Bouchard. A la fin des vendanges
de 2006, il a fait filtrer et pastewri-
ser prits de 3.000 litres de jus de
raisin : o il m'en reste encore, done
Je ne vais pas en refaire cetle an-
née, je vais dabard vendre les
touteilles de 2006. »

A Cravant-les-Couteaux, Jean-

clientdle de particuliers qui vient
at domaine. En ce mortent, aveg
les fiétes, ga marche plitdt Ben. «

Déjii épicé, le vin
n'a plus qu'a
Btre chauffé

En plus du jus de raisin, Marie-
Pierre Raffault, de Chinon, a

; 8
Proposé au domaine de Bel

pensé & tous cenx qui aiment le

vin chaud mais qui ne savent pas,
ou qui ont la flemme de le prépa-
rer. Elle propose du vin chaud
prét d l'emplol, Déjh assaisonné,
le chinon a ici un godt de can-

nelle et d'orange. 1l est vendu 6 €

au domaine et sera aussi proposé
dans une grande surface de Chi-

par Je: Is' p, lejs de raisin fait I'ere'ga1 des prtits loups !

non. « fe tente le coup avec de pe-
tites quaniités, Je ne vais pas faire
un gros Bdndfice mais comme le
Jus de raisins, a m'amuse,
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CONTACTS. Christion Delolonde &
Llle-Bouchard : 02.47.58.67.99.

Centre Viti-vinicole de Chinon ©
02.47.9336.89.

Jean-Louis Loup &
Cravant-les-Cateaux ;
02.47.984275 -
woww.domainedebelair.fre
Marie-Pierre Raffault 4 Chinan :
06.8033.04.39 -
www.marie-pierreraffauit.com



